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a) Las personas naturales y/o juridicas dedicadas a todas o alguna de las
siguientes actividades: fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucion, importacion, exportaciony
comercializacidon de alimentos; c) materias primas e insumos;

b) Al personal manipulador de alimentos,

d) A las autoridades sanitarias en el ejercicio de las actividades de
inspeccion, vigilancia y control que ejerzan sobre la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte,
distribucion, importacion, exportacion y comercializacion de alimentos parg
el consumo humano y materias primas para alimentos.

Alcaldia de

Manizales



UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

“BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION
DE ALIMENTOS”

CONJUNTO DE PROCEDIMIENTOS,
INSTRUCCIONES Y NORMAS QUE
DEBEMOS APLICAR PARA
PRODUCIR «ALIMENTOS»
SALUDABLES, CON EL OBJETO DE
GARANTIZAR LA «CALIDAD E
INOCUIDAD».




UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

ALIMENTO

Todo producto natural o
artificial, elaborado o no, que
ingerido aporta al organismo
humano los nutrientes y Ia
energia necesarios para el
desarrollo de los procesos
bioldgicos.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

Es la garantia de que los alimentos NO
CAUSARAN DANO AL CONSUMIDOR
cuando se preparen y consuman de acuerdo
con el uso al que se destina.

=CALIDAD SANITARIA = ALIMENTO SANO

LY
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS




UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

ALIMENTO DE ALTO RIESGO

C ) Alimento que, en razdbn a  sus
caracteristicas de composicion
especialmente en sus contenidos de
nutrientes, favorece el crecimiento

microbiano y por consiguiente, cualquier
deficiencia en su proceso, manipulacion,
conservacion, transporte, distribucion vy
comercializacion, puede ocasionar
trastornos a la salud del consumidor.

Ej: Carnes rojas, pollo, pescado, productos
lacteos, huevos o alimentos listos para
consumir, entre otros.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

ALIMENTOS DE BAJO RIESGO

Poseen menor riesgo de
contaminacion debido a su bajo
contenido de Nutrientes, son mas
secos 0 mas acidos y por tanto
tienen mas resistencia y son mas
estables a T° ambiente.

Ej: Pan, Galletas,
Cereales, alimentos
ahumados o salados,
acidos como el vinagre
o con alto contenido
de azticar como la
mermelada.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

ALIMENTO CONTAMINADO

Alimento que presenta o contiene
agentes y/o sustancias extrafias de
cualquier naturaleza en cantidades
superiores a las permitidas en las
normas nacionales, o en su defecto en
normas reconocidas internacionalmente.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS

La produccion de alimentos
libres de contaminantes no
s6lo depende del lugar de
su produccion sino también
de los procesos de
elaboracion y de las
personas que toman
contactos con ellos.

La contaminacion de los
mismos puede producirse en
cualquier momento desde su
cosecha, pasando por Ila
elaboraciéon a nivel industrial,
hasta cuando se prepara la
comida en el hogar. .
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

RECORDEMOS A

«Un alimento esta contaminado cuando en él hay presente sustancias
extranas».

Los contaminantes pueden ser:

BIOLOGICOS

FISICOS

LY
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

CONTAMINACION QUIMICA

Se da por la presencia de determinados
productos quimicos en los alimentos, que pueden
resultar nocivos o toxicos a corto, medio o largo plazo.

Ej: Toxinas naturales, Residuos de plaguicidas,
Fertilizantes, Medicamentos, metales, tintas de

impresion, aditivos alimentarios y colorantes no
aprobados.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

CONTAMINACION FISICA

Consiste en la presencia de cuerpos
extranos en el alimento.

Estos son en general mezclados
accidentalmente con el alimentos
durante la elaboracion.

Algunos ejemplos son: vidrios, metales,
polvo, hilachas, fibras, pelos, bisturi,
clips, plasticos, plumas, anillos.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

CONTAMINACION BIOLOGICA

Causada por la presencia de microbios,
hongos y/o sus toxinas en los alimentos. Este
es un tipo de contaminacién muy frecuente
tanto en hogares como en restaurantes.
Normalmente es la causa principal de las
enfermedades transmitidas por los alimentos
y por lo tanto es el tipo de contaminacion
con la que debemos de tener mas cuidado.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL
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£ 1- TEMPERATURA ADECUADA

P 'bacten‘"ias'4_.'1'esl;ohsable's"‘ de la'slr.-ETAs'

©  tienen una temperatura- 6ptima de
~crecimiento’ de 37°C Pese a todo.

_pueden crecer a una welocldad

~considerable -en un rango de
~ temperatura que se halla entre los < 3

¥ 64° C

Este 1ango de temperatlna se lo-

~ conoce como ZONA DE PELIGRO .
_Fuera de este rango su capacidad

e reproductora se ve muy disminuida.

- A 100°C (ebulhclon) las bactenas_
' comlenzan a morir

j - Por debajo de 5°C (lefmgel aclon) su

s ST eclmxento es mas lento

A los 0°C (congelaclon) quedan en

100" C =

76°C =~

s

E 83°C

{i1i;CUIDADO!!!

CRO=r"mT MO PION

8" VIVITAS y

g 1s COLEANDO

2595

JZ3Z esTADO

LATENTE
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

CONGELACION

* Mantener los alimentos a
temperatura de -18°C.

* Verificar que el empaque sea
el apropiado. Ayuda a
mantener la calidad del
producto y prevenir
guemaduras por frio.

 Congelar en porciones
pequefas, asi se facilita la
descongelacion.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

DESCONGELACION

1. En la nevera, lenta y segura
(de la noche a la manana).

2. En agua fria, en bolsa de
plastico impermeable.

" 3. En__microondas, cocinarlos
inmediatamente, propensos
a llegar a la zona de peligro.
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RECOMENDACIONES CLAVE

1 Nunca descongelar alimentos en los mesones

de la cocina, el patio o lavaderos.

J Exponerlos a temperatura ambiente puede
hacerlos pellgrosos para el consumo.




UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

IMPORTANCIA DE LA CADENA
DE FRIO

Mantener la temperatura optima de refrigeracion o
congelacion en cualquiera de las etapas resulta
fundamental a la hora de garantizar la calidad e
inocuidad del alimento.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

CONTAMINACION CRUZADA

CONTAMINACION CRUZADA
DIRECTA

CONTAMINACION CRUZADA
INDIRECTA
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

CONTAMINACION CRUZADA

Cuando se manipulan alimentos crudos
o sin desinfectar, las manos se contaminan.

C ot 8
@ Alimentos listos para consumir

entran en contacto con
manos sucias.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

O,

Tabla limpia Carne cruda (contaminada)

¢ < g

Tabla contaminada

®

Se cortan tomates desinfectados
con tabla y cuchillo contaminados

Alimento servido (contaminado)
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

CONTAMINACION CRUZADA

A) DE ALIMENTO A ALIMENTO

apt
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

EL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

Es toda persona que
esta en contacto
directo con el alimento
durante todo el proceso
de transformaciéon del
mismo Yy que puede

influir en la inocuidad o
calidad sanitaria.
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EL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

“LAS PERSONAS SON EL PRINCIPAL TRANSPORTE
GRATIS PARA LOS MICROORGANISMOS”

=

Intestino S
Monos@ : /(e
O
reeet =
v n“"

organos
4
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/
Obijetos

genitales
Cortes y
Nariz,
personales

heridas
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

EL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

1) ESTADO DE SALUD ﬁ B 4
K\ a‘

3) PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION.

LY
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

1) ESTADO DE SALUD DEL PERSONAL

A

/

+*»* El personal debe contar con buen
estado de salud, no se permite
con enfermedades infecciosas.

+** Certificacion medica de aptitud k'
para manipular alimentos.

“* Reconocimiento periodico (1 vez g &
al afo) o cada vez que sealll
necesario por razones clinicas o
epidemiologicas.

LY
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1) ESTADO DE SALUD DEL PERSONAL

» Realizar examenes y registrar acciones correctivas y preventivas
del estado de salud.

** Después de ausencia siempre certificado de aptitud.

** La empresa debe garantizar el seguimiento a los tratamientos
médicos.

** Es nuestra responsabilidad comunicarnos con nuestro
Jefe/supervisor, cuando presentemos una enfermedad
susceptible de transmitirse.

LI
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

2) EDUCACION Y CAPACITACION

Resolucidon 2674 de 2013

» Plan de capacitacion
minimo 10 horas sobre
temas de la resolucion.

* Los capacitadores externos
deben demostrarsu [
idoneidad, formacion y‘. :

experiencia. V
B
|

Plan de capacitacion:
» Metodologia

* Duracion
 Docentes

« Cronograma
* Temas
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3) PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS
DE PROTECCION

Cubrir y profeger las heridas

Lilizar cubrecabezas efadive

\{.. Evitar joyas y objelos persanales =
i & 1 &
", =,

v . . . . _"'.I__. e i'j
Utilizor repa de rabajo exdusiva y limpia £ Il_'f

Mo fumar en el lugar de trabajo
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

3) PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS

DE PROTECCION

' NO USAR
L USAR PASADORES
N CoRA NI ARETES

NO » 4
ESTORNUDAR
NI TOSER

NO FUMAR
NI COMER

\ W

 ——

NO USAR

PLUMAS
NO USAR
PERFUME
NO UOS

ANEL o——f
NI RELOJ o

Trom

LARGAS NI
ESMALTE t/

NO UNAS
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

3) PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS

DE PROTECCION _
o TR
& / i&

UNIFORMES | o “-{
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

3) PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS
DE PROTECCION

UNIFORMES

Manizales



UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

3) PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS
DE PROTECCION

-~
™,

.
T

Gorro
Acordeon

BLANCO
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

3) PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION

u.nsmo': ...Dmﬂ E . PROHIBIDO
el {comm EN ESTA ZONA

ENESTE %

ESTABLECIMIENTO st
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

VITAR...

T

EL MANIPULADOR DE ALIMENTOS DEBE E

-
'

Manizales

g :-.7-,'7’\ 4 y
o A
g Alcaldia de
— |



UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

EL MANIPULADOR DE ALIMENTOS DEBE EVITAR...

’
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

EL MANIPULADOR DE ALIMENTOS DEBE EVITAR...

\'.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

3) PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
LAVADO DE VMIANOS

Lavarse las manos con agua y jabon es la intervencion de
salud mas simple y mas econdmica que salva vidas.

Previene de:

(J Enfermedad Diarreica Aguda
1 Neumonia

J Enfermedades de la piel

d Enfermedades de los ojos

d Parasitismo intestinal

Alcaldi;
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

3) PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
CUANDO SE DEBEN LAVAR Y

DESINFECTAR LAS MIANOSY???

v Antes de comenzar a trabajar.

v' Cada que entre al area de
trabajo.

v Después de tocar equipos o
superficies sucias. o
v Después de utilizar el servicio ;ml T
de bano, manejar dinero, comer
o fumar.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

3) PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
CUANDO St DEBEN LAVAR
DESINFECTAR LAS MIANOS???
v'Después de tocar cualquier
parte del cuerpo que no este
limpia.
v'Después de toser o estornudar.

v'Después de trabajar con
alimentos crudos.

v'Después de tocar elementos
personales (celular).

“CADA VEZ QUE SEA : e
NECESARIO” e




UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

3) PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION

Manizales



Recomendaciones de la OMS (Organizacion Mundial de la Salud) para:

LAVAR CORRECTAMENTE LAS MANOS

Hume% anl{g rggaggs con Enjab? ?us mangs con paTmnzaJeﬁiotando las

wwiw.consejosaenimpieza.com

ifo cerrado as manos

RS =

Inte calel s dedos y frote la palma Contipue losded s intercalados Co manos de frent |
X ?anverso)aer? n?° no. P2 lorl:lp%o %pac?os ent're g y ?]edsosymuevgJ a%gga]arae it

e fa@“

Tome el d ordito” co enla Enjuague sus manos con ahundante
Uy rla zona Sdel agarre frotanit conte s saoe a9 Ta Sehno JuagUgSia (BLeE. Sprox.

Sagg la anos con un ke '%lla Cierre el grifo

e o con aire ca con una toalla desechable Ya estal




UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

3) PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION

*LOS GUANTES

v’ Lavar y desinfectar
v'Sin roturas y/o desperfectos
v Material adecuado

v NO EXIME LA OBLIGACION DE
LAVARSE LAS MANQOS
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

3) PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
*VISITANTES

v Deben cumplir con todas la
medidas de proteccion y
sanitarias establecidas.

v'Portar la vestimenta y
dotacion adecuada, la cual
debe ser suministrada por la
empresa.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

KIKY |
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

ﬁ; DEs,,
-~

DEFINICION

e | as ETAs son un
conjunto de
enfermedades que
resultan de la ingestion
de alimentos y/0 agua
contaminados en
cantidades suficientes
como para afectar la
salud del consumidor.

A e
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Enfermedades transmitidas por

alimentos

« ETA: sindrome originado por la ingestion de

alimentos o agua que contengan agentes etioldgicos
en cantidad que afecte la salud individual o grupal

+ Caso de ETA:Persona que ha enfermado des-

pués de consumir alimentos o agua contaminados
segun evidencia epidemioldgica o de laboratorio.

- Brote de ETA: Episodio en que dos o mas per-
sonas enferman de modo similar después de ingerir

alimentos o aaua del mismo origen, que son
presuntos vehiculos del agente causal.

- Las ETA mas frecuentes son las debidas a
microorganismos o sus toxinas.



UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

Intoxicacion alimentaria

Dolor ; Nduseas 0 Malesta
abm”'a.o D‘arfca Fo"ebm Vd.'ﬂno qenem

A e
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

LIMPIEZA Y DESINFECCION

1 Son operaciones dirigidas a combatir la
proliferacion y  actividad de los
microorganismos que pueden contaminar
los alimentos y ser causa de su deterioro.

LY
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

LIMPIEZA Y DESINFECCION

KLimpiar es un proceso en el que Ia\
suciedad se disuelve o suspende,
generalmente en agua ayudada de
detergentes.

Remociodn de suciedad, residuos de

\ alimentos, grasa u otros.

_limpiezaslm2.com

mayor parte de los

microorganismos de las superficies
mediante agentes quimicos, a un
nivel que no comprometa la

inocuidad o las propiedades del

producto.

/ﬂ)esinfectar consiste en destruir Izﬁ
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

Recuevdal

iNO SE PUEDE DESINFECTAR
EFECTIVAMENTE SI LA
SUPERFICIE NO ESTA LIMPIA!
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RECOMENDACIONES

J Asegurar los 3 pasos basicos de la limpieza: retirar residuos, aplicar
detergente y enjuagar con agua.

 Limpiar todas las areas y superficies del lugar de trabajo; asi como los
equipos y utensilios que tienen algun contacto con alimentos.

d Mantener los productos de aseo almacenados en lugar exclusivo e
identificados.

J No mezclar productos quimicos (jabdn y desinfectante).

(d Cada persona sera responsable de limpiar y desinfectar su area de

trabajo, al terminar la jornada.

LY
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE UTENSILIOS Y
MENAIJE

 Inmersidn:

-Lave con detergente.

-Enjuague completamente.

-Sumerja en una disolucion
desinfectante preparada
adecuadamente.

] Desinfeccién en sitio:
-Rocie la disolucidon desinfectante.

LY
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METODOS PARA DESINFECTAR

Calor:

- Agua caliente (77°C por 30 seg). =
- Vapor de agua.

Productos quimicos:

- Cloro.

- Amonio cuaternario: seguir las instrucciones del
fabricante.

- Yodo entre 12.5 y 25.0 ppm.

LY
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

PREPARACION DE SOLUCIONES DESINFECTANTES

PRODUCTOS Y AREAS CONCENTRACIAN | | 7w | | comsuk isueomoms doom | | VTR TOP
Agua (el agua
debe ser 1 1 5l aot
cristalina, inolora m otas
i y libre de PP (Lt) .
particulas)
Verduras
& 50 ppm (Ijt) 1mloce 10 gotas
Frutas
m
e Mases dol 100ppm |1 2mlce 20 gotas
et comedor PP (Lt) g
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

FREFARACION DE SOLUCIONES DESINFECTANTES
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE UTENSILIOS Y
MENAIJE

ALMACENAMIENTO

* Los utensilios y menaje deben estar almacenados en
lugares cerrados y protegidos del polvo, insectos o
cualquier otro agente contaminante.

« Los cajones donde se almacenan los utensilios se
deben limpiar y desinfectar con frecuencia.

 Las tablas de picar deben ser de material sanitario
(facil limpieza y desinfeccion).

Alcaldi;
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

HIGIENE Y MANIPULACION DE POLLO-
CARNE-PESCADO Y SUS FERIVADOS

— Verificar que el producto tengo olor
y textura caracteristicos (no color
verdoso o amoratado, ni textura
blanda o pegajosa.

— Utilizar utensilios y superficies
limpias y exclusivas.

— Utilizar guantes para evitar
contaminacién.

Alcaldi;
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

HIGIENE Y MANIPULACION DE POLLO-
CARNE-PESCADO Y SUS FERIVADOS

— Descongelar adecuadamente, evitando el derrame
de sangre o fluidos en otros alimentos.

— Temperaturas establecidas:
Conservacion. 0°C — 5°C (max. 2 dias)

Congelaciérn. —18°C (3 meses)
Coccion. 74°C (25 minutos)

Alcaldi;
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

HIGIENE Y MANIPULACION DE LACTEOS
Y QUESOS

Hervir la leche por minimo 5 min vy
evitar tiempos prolongados al
ambiente.

Guardar el queso en refrigeracion
tapado (no ambiente mas de 30
min).

Conservacién de 0 a 5°C.
Observar el color del queso.

Evitar la exposicion de productos
lacteos al ambiente por mas de 2

horas' Acaidia de |11
Manizales




UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

RECOMENDACIONES EN
MANIPULACION DE LACTEOS Y QUESOS

— Exigir siempre registros sanitarios
del proveedor.

— Colocar el queso fresco lejos de
cualquier otro objeto, area caliente
0 que emane calor.

— Desechar todo producto que tenga
moho (pelusa blanca o negra).
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

HIGIENE Y MANIPULACION DE FRUTAS Y
VERDURAS

Verificar que las frutas y verduras
estén en buen estado (olor, color).

Eliminar productos deteriorados,
para que no contagien al resto.

Utilizar utensilios exclusivos.

Lavar con abundante agua para
eliminar restos de suciedad,
desinfectar y enjuagar.

LY
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MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS

« Son materiales desechados tras su vida Util, y que
por lo general por si solos carecen de valor
economico. Se componen principalmente de
desechos procedentes de materiales utilizados en
la fabricacion, tfransformacion o uftilizacion de

bienes de consumo.

Alcaldia de [V LA\
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Clasificacion

» Organicos Se pueden * Inorgdnicos: plésticos,
descomponer Cascaras de loza, vidrio, zinc, hierro,

frutas, verduras, residuos de latas
comida, hierbas, hojas y '
raices; vegetales, madera,

papeles, carton y telas
entre ofros.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

RESIDUOS SOLIDOS

Resolucion 2674 de 2013

* Ubicados para no generar riesgo de contaminacion al alimento, a
los ambientes o superficies.

* Ubicados en almacenamiento que impida la proliferacion de
plagas.

* Residuos organicos no retirados frecuentemente deben
refrigerarse.

* Generadores de residuos peligrosos deben cumplir con la
legislacion vigente.
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ALMACENAMIENTO

 Almacenar los residuos .
solidos en recipientes con
tapa.

« Utilizar canecas resistentes y
de facil limpieza.

« Evitar que los animales
domesticos fengan acceso
a las canecas de la basura.

e Clasificar los residuos.

N
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AGUA PARA EL CONSUMO

* El agua es un elemento indispensable para
la vida.

« Se usa para tomar, preparar alimentos, lavar
frutas y verduras

« Se debe asegurar de que no este
contaminada, aimacenarla y manipularia

de manera higiénica
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Almacenamiento de

alimentos
* En la bodega a temperatura
ambiente, protegido de plagas,
aplicar PEPS

o
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

« Conservarlos cambios
de temperatura en
alimentos y bebidas y
un almacenamiento
adecuado.
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UNIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL

LUISA FERNANDA ALZATE BETANCUR
INGENIERA DE ALIMENTOS
SECRETARIA DE SALUD PUBLICA
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COMO DESCARGAR EL CERTIFICADO???

Ingresar a

www.manizalessalud.net

* EVENTOS
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COMO DESCARGAR EL CERTIFICADO???

~ INICIO - Secretariade Sz X W ¥

D Noes segurc | manizalessalud.com

SIS Manizales — Alcz SyQual 10 LD] Consulta direcciones [ Geoportal Alcaldia d
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SO DE PRACTICAS HIGIENICAS Y BUENAS
ANUFACTURA

DRACTICAS HIGIENICAS Y BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

RECOMIENDA En esta seccion ——

podras consultar los

LA EVENTOS ”
SECRETARIA A

En este en'lace podra e ultimos 'eventos A OBSERVA]'OR'O EN
rar recomendaciones y capacitaciones, registrarte \' SALU D PU BL'CA

os de la Secretaria de obtener tu certificado si ya has

Publica de Manizales asistido. En esta seccion podras encontrar
o a eventos de Salud que todos los indicadores de Ia
le interés de la comunidad. Secretaria de Salud Pablica.
Circulan
Mas informa
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COMO DESCARGAR EL CERTIFICADO???

=
Albsidis a1 Secretaria de SECRETARIA DE SALUD MANIZ

Manizales | Saiud

Mas Oportunidades

INICIO QUIENES SOMOS NOTICIAS TRAMITES SERVICIOS SALUD INFORMACION DE INTERES CONTACTENOS

Capacitaciones / Certificados
PROXIMOS EVENTOS/CAPACITACIONES:

En esta seccion podras consultar los Gltimos eventos y capacitaciones, registrarte y obtener tu certificado si ya has asistido.

PROXIMOS EVENTOS REGISTRATE! DESCARGA TU CERTIFICADO MEMORIAS
Invitacion BXCEL  WORD
Pagina ¢« . 1 > » de1 Registros1a2de2 | 10 b
Invitacion Titulo Evento Lugar Fechas Cupo Disponible
. CURSO DE PRACT S Y BUENAS
bﬁhmcms TURA
PRACTICAS HIGIENICAS Y 12 DE
r — A ﬂ// BUENAS PRACTICAS DE FONDO CULTURAL DEL CAFE. SEPTIEMBRE 40
Wa rzaom MANUFACTURA DE 2018

T6MATE UN MINUTO

AMIRITANIA IIII/AA CALATAR FARCIA TARAC
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Salud

INICIO @ QUIENES SOMOS @ NOTICIAS @ TRAMITES @ SERVICIOS SALUD @ INFORMACION D

Capacitaciones / Certificados
ROXIMOS EVENTOS/CAPACITACIONES:

esta seccion podras consultar los dltimos eventos v capacitaciones, registrarte v obtener tu certificado si ya has asistido.

PROXIMOS EVENTOS REGISTRATE! DESCARGA TU CERTIFICADO MEMORIAS

a CERTIFICADQS : Ingrese Identificacion

v

Identificacion | |dentificacion
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